


Sehr geehrte Kunden,

wir méchten Ihnen mit diesem Prospekt unseren Party-

service vorstellen. Wir liefern Buffets von 10 bis 1000

Personen, und auf Wunsch erhalten Sie auch Teller,

Besteck, Gldaser, Getrdnke, Stehtische sowie Service-

personal. Unter dem Motto ,Seien Sie Gast in lhrem

Wohnzimmer*® sind wir Ihnen bei der Planung lhrer Fest-

lichkeiten gerne behilflich und beraten Sie ganz indivi-

duell. Wir wirden uns freuen, auch Sie einmal bewirten

zu durfen.

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzl. MwsSt.



Salami . ... o 3,50 DM
gekochter Schinken . ............ 3,50 DM
roher Schinken . .............. .. 4,00 DM
Parmaschinken . .............. .. 4,00 DM
Lachsschinken ................. 4,00 DM
Metft .......... ... .. ... .. .... 4,00 DM
Tatar . . ... 4,50 DM
Roastbeef ............... ... .. 4,50 DM
ger@ucherte Forelle . ............ 5,00 DM
gerducherterLachs . .......... .. 5,00 DM
ger@ucherterAal ............... 5,00 DM

Nordseekrabben ............... 5,50 DM

halbe belegte Brétchen.

Auf Wunsch liefern wir auch

KANAPEES




Geflagelsalat ,Melba“
Zwiebelsalat
Waldorfsalat
Krautsalat

Teufelssalat mit Roastbeef

Salate der Saison mit versch. Dressings

Nudelsalat

Kartoffelsalat

Matjessalat

Die Preise der Salate

richten sich nach der

bestellten Personenzahl



Broccolicremesuppe ............ 6,20 DM
Lauchcremesuppe . ............. 6,20 DM
Blumenkohicremesuppe ......... 6,20 DM
Gefligelcremesuppe . ........... 6,20 DM
Rahmstppchen

von frischem Knoblauch ......... 6,50 DM

Westfdlische Kartoffelsuppe

mit Mettwurststreifen .. ........ ... 5,50 DM
HUhnerbrihe mit Einlage .. .. ... .. 4,50 DM
Rinderkraftbrihe mit Einlage . . . . .. 4,50 DM
Gulaschsuppe ................. 6,50 DM
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Melone mit Schinken ...........

Gerduchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich . ..........

Gefligelcocktail ,Melba“
auf Curry-Pfirsichbasis . .........

Cocktail von Grénlandshrimps
Uberzogen mit einer Cocktailsauce

Cocktail von Nordseekrabben
in einem Dill-Mayonnaise-Dressing

11,60 DM

11,50 DM

10,80 DM

13,50 DM

14,50 DM -#k !




FISCH

Trilogie vom Rd&ucherfisch (Aal, Lachs, Forelle)

Matjesrélichen gefullt mit Preiselbeeren

Terrine von Jacobsmuscheln

Terrine vom Hecht

Terrine vom Lachs

Lachsforelle im Ganzen auf Aspikspiegel

Hecht im Ganzen auf Aspikspiegel

Die Preise fr Fisch richten sich
nach dem aktuellen Tagespreis

und der bestellten Personenzahl



LEISCH & GEFLLIGEL

Salzbraten vom Schweinenacken
Nacken gefullt mit Backpflaumen
Nacken in Pfefferrahm

SpieBbraten gefullt mit Zwiebeln
SpieBbraten gefullt mit Mett
Grillschinken im Ganzen
Calvadoslendchen

Pfefferlendchen in pikantem Pfefferrahm

Lendchen ,Florentin®
mit Blattspinat und Sauce Hollandaise

Lendchen mit Rahmchampignons

Lendchen in Gorgonzolasauce

Putenrahmgeschnetzeltes
mit Sahnechampignons

Putengeschnetzeltes ,Florida“
in einer Curryfruchtsauce

Putengeschnetzeltes ,Asia“
suB/sauer/scharf mit Gemusestreifen

Hirschgulasch mit Waldmischpilzen

Wildschweinsauerbraten

Spatzle, Schupfnudeln, Réstkartoffeln,
grine Bandnudeln, bunte Nudeln,
Gratinkartoffeln, Reis, Kartoffelplree,

s BEILAGEN
Réstitaler, Kartoffelplétzchen

Die Preise fur Fleisch richten sich nhach dem aktuellen Tagespreis und der bestellten Personenzahl
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,DAS KLEIN

£"
Krautsalat
Gefligelsalat
Trilogie vom R&ucherfisch (Aal, Lachs, Forelle)
Putenmedaillons mit frischem Obst garniert

rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade I I

mit Backobst geflllter Schweinericken

Kasebrett

Brot

Butter D

Kr&uterbutter
Rote Grutze mit Vanillesauce

ab 15 Personen ............. Preis p./P 35,00 DM




JTALIENISCH

ANTIPASTI

Mit Kése geflllte Champignons

Carciofini - marinierte Artischockenherzen
Pomodori - getrocknete Tomaten

mit Ké&se gefullite Tomaten

Zucchine arrostite - marinierte Zucchini

Kalbsréll
Peperoni arrostite - marinierte Paprikastreifen albsroll
Tortellini
Cipolle all agrodolce con Aceto Balsamico
- Zwiebeln in Balsamicoessig Gnocchi
Mozzarella mit Tomaten Schweine
Salate der Saison Geflllte \
Freilandputer im Ganzen im Ganz:
mit bunte

Parmaschinken

Pio Corsini Copa
mit Parmesan

Spinaci Roma



AUS D E R ) Cocktail von Grénlandshrimps
WAR M E N KU C H E Duo vom Rd&ucherfisch

mit Preiselbeeren geflilite Matjesrélichen
>hen in Tomatensauce Scampipyramide mit Knoblauchsauce
n Gorgonzolasauce
a la Carbonara
lendchen mit Blattspinat
Nachtel (ohne Knochen)

>n gebackener Honigschinken
n Nudeln oder Gratinkartoffeln

Panacotta ltaliana

DESSERT

Tiramisu

frischer Obstsalat mit Mascarponecreme
Eiscreationen

ltalienische Kdse- und Brotauswahl Preis pro Person 65,- DM



BUFFET
ZLEXCELSIOR"

Krautsalat

Gefligelsalat

Zwiebelsalat

rosa gebratenes Roastbeef
Schweinemedaillons mit frischem Obst garniert
mit Backobst geflilliter Schweinertcken
Freilandputer im Ganzen gebraten
Hirschkalbsricken auf einem Aspikspiegel

Trilogie vom R&ucherfisch
geflllte Matjesrdlichen
Cocktail von Grénlandshrimps
I enrahmgeschnetzeltes mit grinen Nudeln
Grillschinken mit Gratinkartoffeln
Kd&sevariationen
Brotauswanhl

Butter

Kréuterbutter

Rote Gritze mit Vanillesauce
Schokocreme
Caramelcreme

Preis p./P 65,- DM



BUFFET

Leberkdse mit Spiegelei

ofenfrische Schweinshaxe

saftiger Schweinsbraten

Sauerkraut und Knddel
frische Salzbrezeln
Nurnberger und Weil-Wdrstchen

geriebener Radi

Preis p./P 28,50 DM

,LBAYERISCHES



BUFFET

Westf. Kartoffelsuppe mit Mettwurststreifen
Ochsenbrust in Meerrettichsauce mit Salzkartoffeln
Sauerbraten mit Kil6Ben
Griankohl mit Mettwurst und Réstkartoffeln
m Pfefferpotthast
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Westfdlisches Schinkenbrett

Brot

Butter

Schmalz

Rote Grutze
und Vanillesauce

Vanillepudding

ab 20 Personen
pro Pers. 35,- DM




Rote Gritze mit Vanillesauce . . . . ..
Gelbe Gritze mit Vanillesauce . . ..
Vanillepudding mit Erdbeersauce .
Schokopudding mit Vanillesauce . .

Mascarpone
mit frischem Obstsalat . ..........

Panacoftta mit Caramelsauce . . . ..

Wackelpeter, rot oder grin
mit Vanillesauce ................

Schokocreme ..................
Vanillecreme . .................
WalnuBcreme . .................
Caramelcreme . ................

Tiramisu,
umlegt mit frischem ¢

Beerenstllze mit Vanil

3,80 DM
3,80 DM

DESSERT



ist schon etwas Besonderes:

Seit Uber 40 Jahren im
Familienbesitz ist es ein Begriff
far traditionelle Gastlichkeit und
behagliche Atmosphdre.

Thomas und Uwe WeiB setzen
diese Tradition seit 1991 fort und
kimmern sich persénlich um
das Wohl ihrer Gdaste.

In den klimatisierten RGumen

wird leichte deutsche Kiche far

gehobene Anspriche Alles, was Kiiche und Keller

serviert, angereichert mit bieten. kann der Gast bei
saisonbedingten Spezialitéten.

schénem Wetter auch im ruhigen
Biergarten genieBen. Fir gesell-
schaftliche Feierlichkeiten stehen
R&umlichkeiten bis zu 130 Perso-
nen zur VerfGgung. Nattrlich auf
Wunsch auch vormittags -
damit Familienfeste, Hochzeiten
und Jubil&en ein voller Erfolg
werden.

Dieses traditionelle Haus zu
besuchen heiBt, westfdlische
Gastlichkeit genieBen.

223
” In der Delle 4 - 45529 Hattingen/Ruhr

Srd N DER DELLE Telefon 02324 /85558 - Telefax 02324 /8 5585

Mo.-Sa. ab 16.30 Uhr - So. ab 11.30 Uhr
Mittwoch Ruhetag



